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Compte rendu 
de l’Assemblée Générale 
du 29 Octobre 2007
I-  Bilan financier du vide grenier et budget de sorties d’école 2007-2008: 

· Le budget de sortie pour l’école cette année est de 5724 Euros répartis comme suit : 

· TPS – CE1 – CE2 : Saint-Andéol
1830 Euros

· GS – CP – CE1 : Jardinage

1014 Euros

· CE2 – CM1 : Danse


680 Euros

· CM2 : Stage voile à Aix les Bains
2200 Euros (pour un budget global de 6140 Euros, l’écart étant pris en charge par les parents à hauteur de 180 Euros)

· Le bénéfice du vide grenier du mois de Septembre a été de 2793 Euros

· Le bénéfice de la vente de bulbes a été de l’ordre de 400 Euros.

II-  Propositions d’actions à « moyenne envergure» : 

Ventes de Pizza : il faudra élargir le public concerné (vente à domicile par ex)
Vente de gâteaux sur le marché : activité proposée par Caroline avec ses élèves pour alléger la part des parents à la sortie des CM2

Brioches : à refaire, les retours ont été positifs tant au niveau gustatif que rentabilité.

Galette des rois : à vendre à domicile ou à la commande ou lors des vœux du maire

· vérifier qu’il n’y ait pas de conflit avec la vente de brioches des classes en 8 (s’il y a)

· voir le coût de la pâte feuilletée (élément limitant à la rentabilité) et la capacité en cuisson suivant le nombre de galettes prévues

III-  Marché de Noël : 

Celui-ci aura lieu le 9 décembre 2007 (et non le 16 comme annoncé) ce qui nous laisse peu de temps….
La vente de sapins que nous prévoyions le vendredi soir (soir du Téléthon) semble donc compromise. En revanche, on pourra garder le vin chaud si la vente des lumignons de l’école est confirmée => à rediscuter à la prochaine réunion.

a- Ateliers

Les ateliers déco & tricot ont repris mais la participation reste sporadique. Nous devrons donc sans doute faire appel à des exposants extérieurs pour compléter les stands. => reste à définir les modalités de rémunération des ces exposants extérieurs (et le type de produit qu’ils prévoient)
L’atelier confiture qui n’avait pas été poursuivi par « la Pépette » a été repris avec succès. Les confitures ont été centralisées par Cécile et à ce jour près de 180 pots de différentes variétés sont disponibles à la vente.

Les prochains ateliers préparatoires à prévoir sont : 

· Les biscuits de Noël : atelier à reprendre puisque Barbara n’aura pas la disponibilité pour ce faire

· Les couronnes de Noël : comme l’année dernière contact Sylvie Bougenot

· Les truffes : en moindre quantité, à voir

Une affiche sera mise à l’école (cf pièce jointe) pour informer des contacts et recruter le maximum de bonnes volontés.

b- Repas 

Le principe des repas et menu restera le même que l’année dernière.

Les recettes de gâteaux au chocolat seront distribués dans les cahiers comme l’année dernière.

c- Stands

Nous comptons cette année sur 

· Les fruits de mer : il semblerait que Michel Margain soit d’accord pour revenir (ou au moins fournir la marchandise)
· Le traiteur : un nouveau traiteur est en cours de démarchage. Pour assurer une bonne rentabilité à ce stand, il faudrait que celui-ci soit pris en main et mis en valeur => à revoir à la prochaine réunion.

· Le stand gaufre deviendrait un stand crèpes si nous arrivons à récupérer les crépières du Sou de Chasselay. => Claire doit prendre contact avec eux

· Le stand marrons chauds ne sera pas repris parce bien que convivial en cette saison, il n’était pas très rentable.

Si vous avez des suggestions à la lecture de ce compte rendu ou des adresses e-mails que nous n’aurions pas dans notre liste, n’hésitez pas à nous passer l’info par retour mail.
ET N’OUBLIEZ PAS
LA PROCHAINE REUNION DU SOU AURA LIEU 

LE 19 NOVEMBRE 2007 à 20H30
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